¢Qué es la SB 13837
La SB 1383 (SB, por sus siglas en inglés) es un proyecto de ley que se inicié en Senado de
California y es una iniciativa a nivel estatal de California para reducir las emisiones de
contaminantes climaticos de vida corta (SLCP, por sus siglas en inglés). Cuando los materiales
compostables, como los restos de comida, se envian al basurero, generan emisiones de gases
de efecto invernadero como el metano, un contaminante 80 veces mas potente que el didxido
de carbono. Las emisiones de metano son responsables de alrededor del 20% del
calentamiento global que, actualmente, provoca el cambio climatico, y alrededor del 20% de las
emisiones de metano en California provienen de los basureros. . Especificamente, la ley
establece los siguientes objetivos a nivel estatal:

e Reducir la eliminacion de residuos organicos en un 75% para el 1.° de enero de 2025
(basado en los niveles de 2014)

e Recuperar, alminimo, el 20% de los alimentos comestibles para consumo humano que, de
lo contrario, se desecharian, para 2025.

CalRecycle es la agencia estatal responsable de crear los estandares regulatorios para la SB
1383. Los reglamentos entraron en vigor el 1.° de enero de 2022 vy, a partir del 1.° de enero de
2024, es posible que se requiera que las jurisdicciones impongan sanciones por incumplimiento
a las entidades sujetas a su competencia.

¢A Quién Afecta la SB 138372
Todos los residentes, empresas y complejos de departamentos son afectados. Algunas
empresas y/o complejos de departamentos pueden calificar para una exencién de algun
aspecto de la SB 1383.

Requisitos Residenciales: Se requiere que los residentes participen en programas de
reciclaje y organicos (composta/contenedor verde) en la banqueta.. Esto incluye el reciclaje de
restos de comida domésticos. El reciclaje organico residencial en la banqueta es fundamental
para el éxito de nuestra ciudad en el cumplimiento de los objetivos de desviacion de materiales
organicos, y una de las cosas mas faciles que los residentes pueden hacer para reducir las
emisiones de gases de efecto invernadero. Los residentes que viven en viviendas unifamiliares
en la ciudad de Clovis deben suscribirse al servicio de recoleccién de basura, reciclaje y
materia organica. Si no cuenta con el servicio de contenedor verde, comuniquese con su
empresa de recoleccién de residuos sélidos para poder utilizarlo. Todo el material organico
debe colocarse en su contenedor verde. Esto incluye:

e Restos de comida: frutas, verduras, pan, pasta, carne roja, carne blanca y quesos

e Granos de café

e Huesos de animales

e Productos de papel sucios con alimentos (como toallas de papel, servilletas y cajas de
pizza)

e Recortes de jardin

e Y mucho mas

No utilice bolsas de plastico en la recoleccion de materia organica, como las bolsas
compostables. Se deshacen mucho mas lentamente que el material organico y pueden


https://www.republicservices.com/shop

descomponer los equipos en nuestras operaciones locales de compostaje. ¢ Tiene curiosidad
por saber donde termina su materia organica? Haga clic aqui.

Consejos Profesionales para Reducir los Residuos Organicos en el Hogar

Requisitos Comerciales: Las empresas (incluidos los complejos residenciales de
departamentos) deben desviar el recorrido de los materiales organicos para que no lleguen a
los basureros participando en programas de reciclaje organico. Esto incluye:

e Suscribirse y participar en servicios de recoleccion de tres contenedores (basura, reciclaje,
materia organica) a través de su empresa de recoleccion de residuos o mediante la
recoleccioén y transporte autorizado de materiales, ya sea a través del transporte de retorno
o del transporte propio, a instalaciones certificadas por CalRecycle.

e Proporcionar contenedores para la recoleccion de residuos organicos y reciclables a
empleados, contratistas, inquilinos y clientes. Los contenedores de recoleccion deben estar
dispuestos de manera que los usuarios tengan acceso a un numero, tamafio y ubicacién
adecuados de contenedores, con los letreros correctos.

e Proporcionar contenedores interiores con los letreros correctos para residuos organicos y
reciclables en todas las areas donde se proporcionan contenedores de eliminacion para los
clientes, excepto en los bafos.

e Prohibir a los empleados colocar residuos organicos en un contenedor no designado para
dichos residuos, e inspeccionar periédicamente los contenedores de residuos organicos
para detectar contaminacion.

e Proporcionar anualmente informacién a empleados, contratistas, inquilinos y clientes sobre
los requisitos de recuperacion y clasificacién adecuada de residuos organicos.

Requisitos para Generadores y Recolectores de Alimentos Comestibles

Las empresas que son Generadores Comerciales de Alimentos Comestibles (CEFG, por sus
siglas en inglés), que incluye tiendas de comida o restaurantes, deben donar todos los restos
comestibles o los alimentos no vendidos que, de lo contrario, se eliminarian, a una organizacién
de recuperacién de alimentos. Para saber si su empresa es un CEFG y conocer cuales son los
requisitos, haga clic aqui. Si busca un lugar para donar sus alimentos comestibles, consulte
Recursos de Recuperaciéon de Alimentos Comestibles, a continuacion.

Consejos Profesionales para Reducir la Necesidad de Donar Alimentos Comestibles

e Optimice la planificacion del menu: Disefie menus que utilicen ingredientes en varios
platos para reducir los excedentes.

o Controle el pedido del producto necesario: Realice un seguimiento regular del uso de
ingredientes para calcular mejor la demanda y reducir los pedidos excesivos.

o Utilice los excedentes de forma creativa: Elabore platos del dia o comidas para los
empleados utilizando ingredientes sobrantes para reducir los productos que no fueron
usados.

o Utilice tecnologia: Utilice aplicaciones para realizar un seguimiento del pedido y predecir la
demanda con mayor precision.
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